DINER DU REVEILLON DE NOEL
Christmas Eve Dinner

24 DECEMBRE 2026
DECEMBER 247H 2026

Menu en 5 temps a 125 € par personne
5-course menu at € 125 per person

APERITIFS FESTIFS

Raviole farcie au butternut, bouillon de champignons, huile fumée

Butternut squash ravioli, mushroom broth, smoked oil

Croustillant de turbot, émulsion au corail de Saint-Jacques

Crisp turbot, scallop - coral emulsion

Chapon de Mazan contisé a la truffe, marrons glacés, sauce poulette

Truffle-infused Mazan capon, glazed chestnuts, Poulette sauce

Assiette de fromages, gelée aux quatre-épices
Refined cheese selection, four-spice jelly

Poire pochée au vin jaune, pain d’épices, créme glacée au miel de Bédoin

Yellow wine-poached pear, gingerbread, Bédoin honey ice cream

TABLEAU DES ALLERGENES DISPONIBLE SUR DEMANDE | PRIX NETS EN EURO
TAXES ET SERVICES COMPRIS | ORIGINE DES VIANDES: FRANCE

ALLERGENS LIST AVAILABLE UPON REQUEST | PRICES IN EUROS | TAX AND SER-
VICE INCLUDED MEAT ORIGIN: FRANCE




